
FONDUE ODER SHOPPEN –  ODER BEIDES 
 
 
 

 

Im TISCH + BAR Shoppingrestaurant werden die schönen Dinge im 

Leben zelebriert. Heimelig und gemütlich laden die Fonduehüttli 

zum Besuch ein. 

Das Angebot umfasst zudem viele Eigenprodukte und Regionalität 

ist uns wichtig: «Härkonft met Härzbluet» ist Teil unserer 

Philosphie und mit unseren Lieferanten pflegen wir langjährige 

Partnerschaften. Somit kommt unsere Käsefonduemischung von 

der Alpkäserei Urnerboden und wird mit Liebe für uns hergestellt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Abschalten|Geniessen|Feiern|Verwöhnen lassen  

Schön, dass sie bei uns im TISCH + BAR zu Gast sind! 

 

Astrid Iten  

Betriebsleitung 
  



Fonduehüttli 
 

Vorspeisen 
Tisch + Bar Salat 
Gemischter Blattsalat|Gartenkresse|Croûtons¦Hausdressing                    10.50 
 
Geröstete Selleriecrèmesuppe 

Federkohl|Tapioka-Kräutercracker             12.50 
 

Fondues  
Ab zwei Personen, die Preise sind pro Person 
 
Tisch + Bar Fondue             35.00 
Klassisches Käsefondue 
 
Elsässer Fondue               38.00 
Zwiebel|Speck|Schnittlauch 
 

Dazu servieren wir: 

Brot oder Gschwellti|Cornichons|Silberzwiebeln|Maiskölbchen 
 

Zusätzlich Supplement  100g              8.50 
 
Kirsch zum Fondue  4cl             8.50 

 

Desserts 
Mousse aux chocolat  15.50 

Geröstete Haselnüsse| Fleur de sel| Karamellsauce| 

marinierte Birnen 
 

Eiskaffee «Tisch + Bar»  Klein 10.50  

Rahm                                                                                                      Gross 12.50  
 + mit feinem Zuger Kirsch CHF 4.50 
 

Sorbets pro Kugel CHF 4.50 
Zitrone | Zwetschge + Schlagrahm CHF 2.00 
 

 



Unsere Apero Empfehlung 

«Hausgemachter Glühwein»  
 6.50 

Weisswein 
 
St.Saphorin Le Méridien     2020  10cl    8.00  

75cl            54.00 
Produzent   Louis Bovard|Cully|Waadt  
Traube   Chasselas  
 

Johannisberg Mont Fleuri du Valais   2019  10cl     8.50  

75 cl            56.00 

Produzent  Charles BonvinSion |Wallis 
Traube  Sylvaner 
 

Kaffee Fertig          6.50 
 

Kaffee Chrüter 
Kaffee Zwetschgen 

Kaffee Träsch     

 

Fruchtbrände vom Etter aus Zug 
 
Etter Zuger Kirsch     41 Vol.%  2 cl   8.50 
Etter Vieille Poire Williams «Barrique»   40 Vol.%  2 cl   8.50 

Etter Vieille Prune «Barrique»    41 Vol.%  2 cl   8.50 
Etter Vieille Quitte «Barrique»    41 Vol.%  2 cl   8.50 

Etter Framboise       41 Vol.%  2 cl   8.50 
 

Grappa 
 
La Bianca|Grappa Ticinese|Delea   40 Vol.%  2 cl   8.50 

aus weissen Trauben in Eschefässern verfeinert 
 
La Bionda|Grappa Ticinese|Delea    40 Vol.%  2 cl   9.50 

Assemblage aus weissen & roten Trauben| 
in Eichen-, Kirsch- und Eschefässern verfeinert 

 
La Bruna|Grappa Ticinese|Delea    40 Vol.%  2 cl              10.50 
harmonischer Blend verschiedener Grappas| 

in mehreren Edelholzfässern verfeinert 


