
Saint-Valentin  
14. Februar 2020 

Stosst zu Beginn mit einem schönen Aperitif  
auf eure gemeinsame Zeit an.

Da Liebe bekanntlich durch den Magen geht verwöhnen wir euch  
anschliessend mit einem 4 Gang Menü bei Kerzenschein.

Menu
Saumon mariné maison

Hausgebeizter Lachs
mariniert mit Limetten, Koriander und Wasabi Mayonnaise

dazu Kräutersalat und Granatapfelkerne

***

Crème de céleri 

Sellerie Cremesuppe
parfümiert mit Trüffel

***

Filet de bæuf rôti rose

Rosa gebratenes Rindsfilet an Portweinjus auf  
Randen-Kartoffelpüree mit jungem Gemüse

***

Toblerone Mousse

Duett von dunklem und hellem Toblerone Mousse
mit Haselnusskrokant und karamellisierten Früchten

Preis pro Person: 89 CHF

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher MwSt. Wir verwenden nur Fleisch und Eier aus der Schweiz,  

sowie nachhaltigen Fisch mit ASC oder MSC Zertifikat. Wir unterstützen nachhaltige Zuchtanlagen und beziehen daher unsere Lachs aus der Norwegen.

 Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.


